crock-pot

BRAND

Przepis na wyjatkowa pizze w wersji z pepperoni lub
wegetarianskiej.

¥ Czas na High: 2 111 ogé porgji: 3-5
¥ Czas na Low: - © Czas przygotowania: 20

* - Oliwa lub olej najlepiej w sprayu.

s - 225 gram ciasta na pizze. Ciasto moze by¢
gotowe, do kupienia w sklepach.

¢ - 225 gram zéttego sera mozarella,
pokrojonego w plastry.

* - 225 gram pepperoni w plastrach albo plastry
Swiezych pomidoréw w wersji wegetarianskie;.
* - 1/2 szklanki sosu pomidorowego. Mozna
wykorzystac jeden z naszych przepisow
wykonania sosu pomidorowego w Crock-Pot.

* - 1 tyzka stotowa tartego parmezanu.

« - Swieza bazylia grubo posiekana.

« - Swiezo zmielony pieprz najlepiej czerwony.

- Wolnowar Crock-Pot ustaw na poziom HIGH, na 20 minut. - Do nagrzanego naczynia wtoz ciasto na pizze,
rozciagnij je delikatnie aby zajmowato cata powierzchnie. Przykryj naczynie i ustaw na poziom grzania HIGH,
gotuj przez 1 godzine.

- Po godzinie, na goére ciasta rozprowadz 1/2 sosu do pizzy, na wierzch rozidz plastry sera, nastepnie plastry
pepperoni lub plastry pomidora.

- Calos¢ mozesz przyprawi¢ czerwonym pieprzem do smaku. Przykryj i gotuj na poziomie HIGH przez 1
godzine.



