crock-pot

BRAND

Zaskakujgce, pyszne potgczenie smakdéw
¥ Czas na High: 3 11 Nogé porgji: 6+
W Czas na Low: - © czas przygotowania: 40

» opakowanie 200 g bezttuszczowego sera
$Smietankowego

* opakowanie 200 g chudego twarogu

* 3 szklanki jasnobrgzowego cukru

) . e 5
* 2 tyzeczki wanilii '
* 3% puszki dyni konserwowej .
* 2 jajka
* Y5 szklanki pokruszonych herbatnikow z
petnych zbdz -_

Tortownice o wielkosci 18 cm wytoz folig, tak by nie przeciekata. Zmiksuj razem ser, brazowy cukier i wanilie
na gtadka, kremowa mase. Dodaj dynie z puszki, nastepnie, po jednym dodawaj jajka i miksuj. Wytozona folia
tortownice nattus¢ i wytéz pokruszonymi herbatnikami. Przygotowana mase przetdz do tortownicy. Ciasto piecz
w wodnej kapieli. W tym celu do naczynia wolnowaru wlej szklanke wody i na dnie pot6z np. pokrywke od
stoika. Tortownice umie$¢ w naczyniu wolnowaru, na pokrywce. Woda wokdt tortownicy powinna siega¢ ponizej
potowy wysokosci tortownicy. Przykryj naczynie wolnowaru kilkoma warstwami recznikow papierowych, a
nastepnie pokrywka zapobiegnie to kapaniu wody z pokrywy na ciasto. Gotuj na poziomie HIGH przez 2 - 2,5
godziny. Wylacz urzadzenie i pozostaw sernik wewnatrz, dopoki catkiem nie ostygnie ok. 2 godz.. Nastepnie
wyjmij tortownice z wolnowaru i wstaw do lodowki na 3 godziny zanim pokroisz ciasto.



