crock-pot

BRAND

Pomyst na o oryginalne smarowidto do chleba.
W Czas na High: 3-4H 11 Nogé porgji: 6+
& Czas na Low: 0- © Czas przygotowania: 30

* 600 g pokrojonego w plastry boczku
pokrojonego wzdtuz na 2,5 cm kawatki

* 2 Srednie zébtte cebule, pokrojone w drobng
kostke

* 3-4 zabki czosnku, roztarte i obrane

* 1/2 szklanki octu jabtkowego

* 1/2 szklanki brgzowego cukru

* 1/4 szklanki czystego syropu klonowego

* 3/4 szklanki zaparzonej kawy

¢ 1/2 tyzeczki meksykanskiego chili w proszku
* 2-3 chili chipotle, pokrojone w kostke

Piecz bekon, az sie zrumieni i wytopi thuszcz... W PIEKARNIKU

Przeltdz boczek na papierowe reczniki, aby go odsaczy¢. Odlej caly thuszcz z wyjatkiem 1 tyzki.

Dodaj cebule i czosnek na patelnie, a nastepnie smaz, az cebula stanie sie przezroczysta okoto 6 minut.
Dodaj ocet, brazowy cukier, syrop klonowy, kawe, chili w proszku i chili chipotle i doprowadz do wrzenia,
mieszajac i zeskrobujac drewniana tyzka zrumienione kawalki z dna patelni.

Dodaj drobno pokrojony boczek i wymieszaj, aby sie potaczyt.

Mieszanke przetéz do wolnowaru i gotuj na HIGH, bez przykrycia, przez 3- 4 godziny, az konsystencja ptynu
stanie sie syropowata.

Przet6z do robota kuchennego i pulsacyjnie rozdrobnij. Ostudz, a nastepnie przechowuj w lodéwce w
szczelnych pojemnikach do 4 tygodni.



