crock-pot

BRAND

Odwrécone ciasto brzoskwiniowe ang. upside-down peach cake to pyszna i prosta do zrobienia wersja
klasycznego ciasta odwréconego, w ktérym na samym dnie formy uktadane sg owoce, a na to wylewane jest
ciasto

W Czas na High: 2H 11 Nogé porgji: 6+
& Czas na Low: 0- © Czas przygotowania: 20

* * brzoskwinie 500 g
* *masto 25 g
* * brazowy cukier 3 tyzki

* Spod

* » cukier-170g

* ¢ jajka - 2 szt

* *jogurt-125g

e ¢ olej - 120 ml

* *magka-170g9

* » proszek do pieczenia - 1 tyzeczka

* ¢ 50l - czubek noza

skorka otarta z cytryny - 1 tyzeczka

Brzoskwinie obra¢ i pokroi¢ w grubsze plastry.

Nasmaruj mise wolnowaru Digital 4,7 1 mastem, a nastepnie posyp ja brazowym cukrem.

Umies$¢ plasterki brzoskwin na dnie naczynia.

Ubijaj jajka z cukrem, az stana sie puszyste i biate.

Nastepnie cienkim strumieniem dodaj olej, nadal mieszajac.

Kontynuuj dodawanie jogurtu, skorki z cytryny i soli.

Osobno wymieszaj make z proszkiem do pieczenia i stopniowo dodawaj do masy, mieszajac na niskich obrotach.
Tak przygotowana mase wylej na brzoskwinie i lekko wyréwnaj.

Zaloz pokrywe i ustaw tryb High na 2 godziny.

Po zakoniczeniu programu pozostaw ciasto do ostygniecia.

Odetnij brzegi ciasta czubkiem noza, pot6z na nim talerz i zdecydowanym ruchem przewrd¢ ciasto.
Pozwol mu ostygna¢ przed podaniem.



